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Spezialitat der Woche

TiMmE OUT

Good Mood Food

TECHNOLOGIEZENTRUM

WOCHENKARTE

14. September - 18. September 2026 ,

Unser Kichenchef Jozsef empfiehlt:

Steirischer Backhendlsalat
Hihnerfilet | Kirbiskernpanier | Kirbiskernsl

€ 14,90

MONTAG

Schwarzwurzelcremesuppe
Croltons

S

Faschierter Braten
Kartoffelplree | Erbsen | Rostzwiebel

Tagliatelle

Mediterranes Gemiise | Parmesan

DIENSTAG

Klare Suppe vom Schneebergrind
Leberknodel

Hiihnerfilet siiB-sauer
Basmatireis

Gemiise-Wrap iiberbacken
Jughurtdip | bunter Salat

MITTWOCH

Gemiisecremesuppe
Croltons

Gebackenes Schnitzel

Schale vom Schneeberg Landschwein
Pommes

Pikante Krautfleckerl
Chinakohlsalat

Alle Speisen auch zum Mitnehmen!
+ 43 2682 24020

Regionalitat steht bei /
uns ganz oben! \

Und alle Fleischprodukte stammen
aus der Familienfleischerei Notsch in
Puchberg am Schneeberg!

DONNERSTAG

Klare Hiihnersuppe
Nudeln | Gemise

Braten vom Schneeberg Landschwein
Karree oder Schopf | Speckkraut | Brezelknodel

Cremespinat
Rostkartoffeln | Spiegelei

FREITAG

Gulaschsuppe

Gegrillter Buntbarsch serbische Art
Wedges | Letscho

Broselnudeln
Pfirsichkompott

Gebackene Hiihnerkeule
ausgelost & ohne Haut | Salat vom Buffet
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